
2022 年 7 月の売上は 1,446,504 円。 

直近の 1 年間の売上は平均 1,384,825 円/月 

7 月の工賃は 1,057,000 円でした。 

（売上の 3 分の 2 を利用者さんに分配） 

  

 

福祉ショップ「あおばと」 

大磯町役場 1階ロビーで町内の障がい者就労支援施設

（ソーシャルファーム大磯、素心会、おおいそ福祉会）

で生産している野菜、パン、クッキーなどや小物の販

売を行っています。 

ファームではトマト、レタス、ルッコラ、ジャム、年

末には正月飾りを販売しています。 

担当の曜日には、利用者さん、職員が販売をしていま

す。 

販売時間は平日の 12時 15分から 13時 15分まで。 

是非、機会があればお越しください。 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

とんぼが飛び始め、秋の気配を感じるようになってきました。 

今回からはみつばちで働くパートさんをご紹介します。 
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8月 12日、ソーシャルファーム大磯

のホームページの管理を依頼してい

る元利用者さんからメダカを頂きま

した。ルッコラ作業室入口横にいま

す。 

メダカには「癒し効果」がある実験結果もあるそうで

す。見ているだけで、涼しくなりますね。 

エサは精米でできたヌカです。 

 

メダカ 

今回はパートの柏木春美（かしわぎはるみ）さんをご紹介します。 

花が好きで、庭で育てて家中に飾り、庭では夏野菜を育てています。素人（しろうと）ですが、頑張って

います。また、メダカ、カメも飼っています。 

「みつばち」の前身の㈱ファーマーズデザインから働きはじめて約 16年になり、あっという間でした。 

担当はルッコラの生産業務やトマトの袋詰めなど利用者さんと楽しくやらせていただいています。 

利用者さんと接する上で気を付けていることは、厳しい暑さがまだまだ続きますが、常に利用者さんの顔

色を見たり、言葉かけをしていくように心がけしています。 

みなさんに一言「御家族の方、気になるような事がありましたら、遠慮なくいつでも見学にいらしてくだ

さい。お待ちしております。」とのことです。 

これは何の花？ 

このきれいな色の花は何の花で

しょうか？ 

正解は・・・↓↓ 

落花生（らっかせい）の花です。 

トマトの休憩室の隣の畑で約 80

株栽培中です。花が終るとその茎

（くき）から鞘(さや)が数本出て

土に入りそこに実ができます。 

秋には収穫、「ゆでピー」が楽し

みです。 

↑向日葵（ヒマワリ） 

トマト休憩室横の畑 

 

ファームの田んぼのお米です。右がモチ米、まんなかが

ウルチ米（ごはん）、左が正月飾り用の古代米。 

順調に育っています。 

 

 

お米 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

～みつばちのつぶやき～ 

 
 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

出勤日のお知らせ 

ハヤシライスの日 

 

9月 15日はカレーの日です。 

9月 19日（月）敬老の日、9月 23日（金）

秋分の日は午前のみの勤務となります。 

次回（9月 15日）はカレーです！！ 

担当は小奈さん、治雄さんです。 

お楽しみに！！ 

 

 

8月 5日、トマトの休憩室でかき氷機が初稼働（はつかど

う）しました。午前と午後の休憩時にみんなで美味しくいた

だいています。 

かき氷の味はスポーツドリンクの濃縮（のうしゅく）シロッ

プでぶどう味とみかん味があります。 

暑いハウスでの作業でほてった体がひんやりして冷たくな

り、リフレッシュできました。「暑いときは氷が最高」「鼻が

ツーンとした」との感想がありました。まだまだ暑さが続き

ますが、熱中症対策の一つとして、かき氷を食べて暑さを乗

り切りましょう。 

      

美味しい！かき氷！！ 

8月 18日、「ハヤシライスの日」。 

担当は辻岡さんと柳井さんです。 

 

「すごいおいしいかった」「とてもいい味だった」との感想

がありました。 

 

今回もレシピを教えていただきました。 

参考にして、みつばちでのハヤシライスをご家庭でも堪能し

てみてください。 

ごちそうさまでした。 

↓

購
入
し
た
か
き
氷
機 

↓

み
か
ん
味
の
か
き
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＜ハヤシライス 材料（4人分）＞ 

●具材など 

・玉ねぎ：2個 

・にんじん：1本 

・合いびき肉：250g 

・トマト缶（カットトマト）：400g 

・大豆の水煮：150g～（お好きな量） 

・かたくり粉 

・水 

●調味料 

・オリーブオイル：大さじ 2 

・だしの素：適量 

・オレガノまたはバジル 

（乾燥したものでも生でもよい。みじん切りにする） 

・水：100cc 

・みりん：100cc 


